
P A U S E  G O U R M A N D E

Ingrédients

130 g de sucre en poudre

1 cuill. à soupe de miel

150 g de farine

1/2 sachet de levure 

1 citron non traité

1 pincée de sel 

125 g de beurre fondu

3 oeufs

Préparation

1. Allumez le four thermostat 7-8.

Fouettez à la main les œufs, le sucre et le miel,

jusqu'à ce que le mélange blanchisse.

2. Ajoutez la farine, le sel, le levure, le beurre fondu

et le zeste du citron. Bien mélanger.

3. Beurrez les moules et les remplir à moitié avec la

préparation. Enfournez 5 à 10 min, jusqu'à ce que les

madeleines soient dorées.

MADELEINES AU MIEL

P R É P A R A T I O N   :  1 5  M I N  
C U I S S O N  :  5  M I N  
P R Ê T  E N  :  2 0  M I N


